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GEROS HIGIENOS PRAKTIKOS TAISYKLIU (GHPT) ISTAIGOS VIDAUS AUDITO AKTAS

NR.
Eilés Taip/Ne Pastabos
Nr.
L. Parengtas vadovo jsakymas dél maisto tvarkymo Taip Parengtas 2020.12.31
pagal Geros Higienos Praktikos taisykles (toliau —
GHPT).

2. Vadovo jsakymu paskirti atsakingi asmenys, Taip Nr. V-8

vykdantys savikontrolés sistema.

3. Parengtas vadovo jsakymas dél audito (vidinio arba | Taip Parengtas 2021.01.13

iSorinio) atlikimo.

4, Teritorija §vari, tvarkinga. Taip Stebéti tualetai,
virtuveé, koridoriai,
maisto sandéliai.

5. Maisto tvarkymas organizuojamas taip, kad biity Taip Meésa plaunama

iSvengta zaliavos ir gatavos produkcijos uzter§imo. atskiroje kriaukléje.
Kiaus$iniai plaunami
sodos tirpale, Siltame
vandenyje atskirame
inde. Véliau yra
nuplaunami tekanciu
vandeniu, likusiems
matomiems terSalams
naudojamas Sepetelis.
Stipresne dezinfekcija
atliekama 0,5 proc.
chloramino tirpalu,
palaikant 10-15 min.

6. Grindys atitinka higienos reikalavimus. Taip Lengvai valomos,
itrikimy, nelygumuy ir
pelésio nepastebéta.

g Sieny danga atitinka higienos reikalavimus. Taip Pelésio/jtrikimy
nepastebéta.

8. Luby danga atitinka higienos reikalavimus. Taip Pelesio/jtrikimy

: s nepastebéta.

9. Kiti pavirSiai atitinka higienos reikalavimus. Taip Pavirsiai lengvai
valomi, néra mediniy
irenginiy, nepazeisti
rudziy, dazai
neatsilupg.

10. Uztikrinama tinkama ventiliacija, laiku kei¢iami ir Taip Grafikas nesudarytas,

(ar) valomi filtrai. tvarko pats darzelis
pagal poreikj.

11. Tinkamas nattralus, dirbtinis arba misrus Taip Misrus

apSvietimas.

12. Personalo persirengimo patalpos/vietos, tualetai ir ju | Taip Yra, pazenklintas

iranga atitinka higienos reikalavimus. inventorius.

13. Uztikrinamas geriamojo $alto ir karsto vandens Taip

tiekimas.
14. Maisto tvarkymo vietose — pakankamas kiekis Taip Priemoniy kiekis

irenginiy bei priemoniy ranky plovimui,

pakankamas.




dezinfekavimui, nusausinimui. [renginiai uzpildyti
plovimo, dezinfekcinémis medziagomis,
vienkartiniais rank$luos¢iais.

15. Valymo, plovimo ir dezinfekavimo medziagos Taip Grindy ploviklis
(biocidai) naudojamos pagal paskirtj, laikomos galioja iki 202 1-11-29
gamintojo nurodytomis salygomis. Uztikrinamas Orkaiciy valiklis
valymui naudojamy cheminiy medziagy laikymas, galioja iki 2022-03-02
kad biity iSvengta maisto produkty uztersimo. Pavirsiy dezinfekciné

priemoné¢ galioja iki
2021-02

16. Uztikrinama, kad patalpy, jrangos, tualety valymui Taip
naudojamas skirtingai pazenklintas inventorius.

17. Uztikrinama, kad maisto ir ne maisto atliekos, laiku Taip Siukslinés
pasSalinamos i$ maisto tvarkymo patalpy. neperpildytos.

18. Uztikrinamas tinkamas SGP surinkimas, laikymas, Taip Sutartis sudaryta su
pasalinimas. ,,Kauno Svara*“ Yra

atskira kamera SGP
laikymui. [Svezama
pagal poreikj.

19. Uztikrinama kenkeéjy kontrolé. Taip Sutartis sudaryta su

,Dezinfa® galioja iki
2021.03.01

20. Visi maistg tvarkantys darbuotojai pasitikring Taip Tikrinta 10 knygeliy
sveikatg ir iSklausg privalomaji higienos jgiidziy
mokymo kursa. Dokumentai laikomi jmonéje.

21. Maista tvarkancio personalo darbo ribai, avalyné yra | Taip PrijuosCiu 2
Svaris, tvarkingi, tinkami darbui. komplektai.

22. Reguliariai vyksta maista tvarkanc¢iy asmeny Taip Daromi kas 5 metus,
higieninis mokymas, kvalifikacijos kélimas. galioja iki

2026.02.08
2025.09.24

23. Uztikrinamas maisto produkty ir zaliavy Taip Patiekaly etiketés
atsekamumas. saugomos viena

savaite.

24, Uztikrinamas maisto zaliavy ir gatavy produkty Taip
tinkamumo vartoti terminy kontrolé. Néra maisto
produkty su pasibaigusiu galiojimo terminu.

25, Laiku atliekami vandens tyrimai. Taip Vandens tyrimas

atliktas 2019-11-28.

26. Imonés naudojami matavimo prietaisai (termometrai, | Taip Kontrolinis

svarstyklés) yra metrologiskai patikrinti. termometras galioja
iki 2021-11-08
Svarstykles galioja iki
2023-01-17

27. [Snagrinéti ir jvertinti vartotojy skundai ir jy Taip Skundy nerasta.
pagristumas.

28. Uztikrinamas tinkamas patiekaly ir pusgaminiy Taip Transportuojamas
transportavimas. uzdaruose

metaliniuose induose.

29, Parengti ir gamyboje taikomi patickaly Taip Yra tik kelios




technologiniai apras§ymai bei kalkuliacinés kortelés.

technologinés kortelés

30.

Teisingai ir nustatytu daznumu vykdoma SVT
stebésena ir esant neatitikimams pildomi
savikontrolés Zurnalai.

Taip

31.

Esant nukrypimams nuo kritiniy riby, taikomos ir
registruojamos savikontrolés Zurnaluose maisto
saugg uztikrinancios koregavimo priemonés.

Taip

32.

Uztikrinama tiekiamo termiskai apdoroto maisto
temperattira vartotojams (+68°C).

Taip

Temperatiira matuota

33.

Uztikrinamas kar$¢iu apdoroto maisto atvésinimas ir
uzSaldyto maisto atSildymas.

Taip

34.

Uztikrinamas tinkamas uz$aldyto maisto at$ildymas.

Taip

Uzsaldytas maistas
atSildomas Saldytuve.

35.

Vartotojai tinkamai informuojami apie alergenus.

Taip

Bendra informacija
apie alergenus yra
kiekvienoje grupéje.

36.

Savikontrolés dokumentai saugomi nustatytg laikq:
valymo darby registravimo, terminio apdorojimo
temperattiros ir laiko registravimo, maisto produkty
zaliavy laikymo, greitai gendan¢iy maisto produkty
priémimo zurnalai saugomi ne maziau kaip 90 dieny;
laboratoriniy tyrimy, GHPT audito ir issiysty SGP
vaztaraS€iai — ne maziau kaip 2 metus.

Taip

37.

Naudojami testai laisvyjy riebiyjy rigséiy
koncentracijai nustatyti.

Nevertinama

38.

Naudojamos priemones, skirtos akrilamido kiekiui
maisto produktuose mazinti.

Nevertinama




